Kullinariskt.

Honungsgratinerad tjdvre

2 msk pinjekirnor
2 stora dpplen
4 skivor tjivre, ca 1 cm tjocka
olika salladsblad
2-3 msk honung
1 msk smor
0,5 msk balsamviniger

Sétt ugnen pé 225 grader

Rosta pinjekirnorna i torr stekpanna under omrérning.

Skir dpplena i fyra stora skivor, ca 1,5 cm tjocka. Skiir loss
kirnhuset.

Ligg dppelskivor med en ostskiva ovanpd i en smord form.

Gratinera i ca 20 minuter tills osten fitt fin firg. Ansa sallad,
fordela bladen p4 assietter.

Placera den gratinerade osten pa salladen. Strd &ver pinje-
kirnorna.

Klicka ner honung, smér och balsamviniger i den varma
ugnsformen. Os sisen 6ver osten.

Du hittar tjivren (chevre) plus ytterligare ett 30-tal ostar i véar
girdsbutik, dir vi dven siljer andra delikatesser frin Jimtland.
Vi har ett eget café, dir du kan njuta av en caffe latte eller

nybryggt kaffe med gott, hembakat brod.

Kullens gird 4r 6ppen dret om, tisdag—sondag kl 12-18.
Vilkommen!

KULLENS

(GARDSMEJERI

KLOVSJO

S hir bittar du oss:
Ak vig 316 genom Klovsjs och sving in mot Ostra Klovsjs — Gardsmejeri. Kor
ca 300 meter, sving sedan hoger vid skylt Kullens Gérdsmejeri. Efter ytterligare ca 300
meter dr du framme. 7élefon: 0682-413640. www.kullensgardsmejeri.se



